
انزلیالاب سس از میگوی ماکروبراکیوم نیپوننس تتولید 

وزارت جهاد کشاورزی 
شاورزی سازمان تحقیقات آموزش و ترویج ک 

معاونت آموزش و ترویج  مرکز ملی تحقیقات فرآوری آبزیانموسسه تحقیقات علوم شیلاتی کشور

تند،بویبای،اقهوهیاروشنزردرنگبهشفاف،نمک،آبدرمحلولپروتئینشده،سودنمکسنتیتخمیریفرآوردهمیگوسس
دکوزاهگزانوئیکو(EPA)اسیدایکوزاپنتانوئیکازتوجهیقابلمقادیروضروریچرباسیدهایازغنیوشورطعمدارای
.شودمیاستفادهغذاطعمبهبودبرایغذاییچاشنیعنوانبهمعمولاکهاست(DHA)اسید

، نمونه برداری از میگوی تالاب. 1
هتلاستفاده از با هنگام صبح 

ز یخ به میگو بعد از برداشت در زیر پوششی اانتقال . 2
نسبت دو برابر وزن میگو به خط تولید

هاپاک کردن میگو . 3
ها به همراه نمک، اسید دادن میگو قرار . 4

ت سدیم استیک، سوربات پتاسیم، منوگلوتاما
در دمای اتاقو نگهداری ظروف شیشه ای در 

ماه6به مدت ( درجه25)

کردن سس تهیهصاف . 5
میگوی تالاب شده از 

انزلی

ه خدابندهمینا سیف زاده، معصومه رهنما و فرشت: تهیه و تنظیم

پاستوریزاسیون سس . 6
اری استفاده از دستگاه بن مبا 

30درجه به مدت 65در دمای 
دقیقه

قابل )محصول نهایی . 7
تا 4نگهداری در دمای یخچال 

(ماه6درجه به مدت 5


